
C’era Una Volta 
Ant ipast i_  

FOCACCIA HUILE D’OLIVE & ORIGAN     6,00 

PROSCIUTTO & MOZZARELLA      11,50 

Assiette de jambon cru et boule de mozzarella buffala, tomates cerises  

PIATTO DI BRUSCHETTE        9,00 

Bruschetta au dés de tomate frottées à l’ail 

Bruschetta au pesto et chèvre 

Bruschetta mozzarella, anchois et légumes grillés  

COZZE GRATINATE         11,00 

Moules gratinées à la persillade 

BOULE EXTRA MOZZARELLA           6,00 

 Mozzarella STRACIATELLA ou BUFFALA  Ou  BURRATA sur lit de roquette 

 

Plancha Romana  
(A PARTAGER, OU PAS…) 

Bresaola, jambon cru, saucisson calabrese,  mozzarella di Buffala, roquette 

 gorgonzola, parmesan, tomates séchées, Confiture de figues aux noix     19,00 
 

 

Insalate  

SALADE VERTE           5,00 

INSALATA CEASAR         11,00 

Laitue, filets de poulet grillés, croutons à l’ail, parmesan, tomate 

SALADE DE MAGRET DE CANARD FUMÉ   13,00 

Roquette & laitue, magret de canard fumé, tomates séchées, parmesan, pignon de pin 

INSALATA SEGUIN         11,00 
Bruschette de chèvre chaud au miel sur lit de roquette, tomates et dés de figues   

CAPRESE           8.50 

Tomate, mozzarella  buffala, basilic, roquette  

 
Burgers ma ison  

Servie avec frites maison & salade verte 

IL CLASSICO          12,00 
Steak 150g, mozzarella gratinée, cornichons pickles, tomates, laitue, ketchup maison  

ITALIAN BURGER         13,00 
Steak 150g, fromage gorgonzola, confiture de figues, noix, mesclun, lit d’oignons grillés 

CHEVRE MIEL  steak 150g, chèvre, miel, oignons, roquette   13,00 

LE PRINCE DE SAVOIE        17,50 

2 steak 300g, raclette fondue, rösti de pomme de terre, oignons grillés, mayo du chef 

   

 

Menu BAMB IN I    
-  1/2 Pizza Margherita, avec ou sans jambon 
  Ou   steak frites 
  Ou Penne sauce tomate basilic 
-  Boule de glace avec smartie’s ou compote 

-  Capri Sun ou sirop    8€ 
 

 
 
 

 

Pasta 
 

LE COFFRE AU TRÉSOR         14,50 
Tagliatelles, Crevettes, safran, artichaut, crème recouvert de pâte à pizza et cuit au four à bois 
PENNE ALL’ARRABBIATA Penne sauce tomate avec persil, ail, piment 10,00 

PENNE AU PESTO, TOMATE CERISE & FROMAGE DE CHÈVRE 12,50 
SPAGHETTI ALLA MARINARA       13,50 
Spaghettis, petits poulpes, crevettes, sauce tomates ,  ail et persil      

SPAGHETTIS AGLIO OLIO PEPERONCINO    10,00 
Ail, persil et piment rouge 

GNOCCHIS à la SORRENTINA GRATINÉS AU FOUR À BOIS  13,00 
Tomates fraiches, origan, mozzarella, parmesan, gratinés au four à bois 
GNOCCHI AL GORGONZOLA crème & Gorgonzola    12,00 

RAVIOLI SALMONE          16,00 
Raviolis farcis au saumon, crème & fruits de mer 

TAGLIATELLES ALLA BOSCAIOLA TARTUFFO    15,00 
Aux Champignons des bois, persillade, parfumées à l’huile de truffe 

TAGLIATELLES SALMONE E BROCCOLI      12,50 
Saumon fumé, brocolis, crème et sauce tomate 

TA G L I AT E L L E S   A L L O  S C O G L I O      19,00 
GAMBAS, MOULES, VONGOLE, POULPE, CREVETTES, PERSILLADE, TOMATE CERISES  

TAGLIATELLES AL POLLO   Crème, poulet et champignons frais       12,50 

RAVIOLES AUX CÈPES À LA CRÈME DE TRUFFE   15,00 

LASAGNA ALL’MANZO Lasagne de bœuf cuite au four   11,00 
LASAGNE AL SALMONE Lasagne au saumon et épinard cuite au four 11,00 

Risotto  

RISOTTO  POLLO e CURRY        12,50 
Risotto au poulet et curry, parmesan  

RISOTTO  FUNGHI  & PROSCIUTTO      13,50 
Champignons des bois & jambon cru 

RISOTTO  ALTOATESSINO        13,00 
MAGRET de CANARD FUME & mozzarella STRACIATELLA 

P lats  
RUMSTEACK   NATURE        15,00 
    SAUCE GORGONZOLA      16,50 
    CHAMPIGNONS DES BOIS     16,50 

POLLO AI FUNGHI         14,50 
Émincé de poulet aux champignons des bois,  sauce au vin blanc & beurre 

TAGLIATA DI MANZO         16,50 
Tranches de côte de bœuf grillés servi sur un lit de roquette  et parmesan  
 

TAGLIATA TARTUFFO         17,00 
Tranches de côte de bœuf grillées et sa sauce à la crème de truffe & champignons  

VITELLO ANTICO          16,50 
Médaillon de veau à la sauce crème & moutarde, oignons croquants 

SCALOPINA ALLA PARMIGIANNA      16,50 
Veau, sauce tomate, aubergine, mozzarella & raclette gratinée au feu de bois 
 

SCALOPPINA VITELLO TARTUFFO      17,00 
Escalope de veau à la crème de truffe & champignons       
  
    

FRITTO MISTO          16,00 
Friture à l’italienne de poissons et fruits de mer 

 

CONTORNIS   
  (1  accompagnement au choix, accompagnement supplémentaire  3,50€) 

T A G L I A T E L L E S ,  F R I T E S ,  L E G U M E S ,  R I S O T T O  O U  S A L A D E  V E R T E  

http://www.google.fr/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=6&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjM9rXbiKnQAhWHnBoKHX2yD10QFggpMAU&url=http%3A%2F%2Fwww.chefsilvia.it%2Fricette-di-natale%2Fitem%2Fricetta-linguine-all-aragosta.html&usg=AFQjCNGU1mpoZAIeho466WmCv21HVIlONA


P IZZAS  

LA MARGHERITA Tomate, mozzarella, basilic      8,00 

NAPOLI   Tomate, mozzarella, anchois, câpre, origan  10,00 

LA FORESTIÈRE  Tomate, mozzarella, champignon des bois, olives, oignons 10,00  

TONNO E CIPOLLA Tomate, mozzarella, thon, oignon    9,00 

VEGETARIANA          11,50 

   Tomate, mozzarella, aubergine et courgette, artichaut, tomate cerise  

DOLCE VITA crème, mozzarella, Chèvre, miel, amande     12,00 

LA TIFLETTE    Poulet, pomme de terre, reblochon, mozzarella, crème  12,00  

QUATTRO STAGIONI         12,00 

   Tomate, mozzarella, champignon, jambon, olive noire, artichaut, origan 

QUATRO FORMAGGI        12,00 

   Tomate ou crème au choix, mozzarella, gorgonzola, reblochon, chèvre 

REGINA  Tomate, mozzarella , champignon, jambon, œuf   12,00 

BUFFALOO          14,50 

 Tomate, mozzarella , Sauce Barbecue, viande haché, merguez, oignons 

LA MONTAGNARDE         12,00  

   Crème, lardons de volaille, reblochons, oignons, pomme de terre 

LA GENOVESE  crème, pesto, jambon cru & tomates séchées  11,00 

LES ARAVIS  tomate, mozzarella, reblochon, tomme, jambon cru 13,50 

GANDHI   crème, mozzarella, curry, Poulet, oignons rouges  12,50 

ORIENTALE  Tomate, mozzarella, merguez, poivron, oignon, olive 12,00 

BALLADE AUTOMNALE        12,50 
 Tomate, mozzarella Stracciatella, Magret de Canard fumé, roquette & Parmesan  

SALMONE    Crème fraiche, mozzarella, saumon, roquette   12,50 

TIROLESE tomate, mozzarella,  saucisse calabraise, jambon, gorgonzola 12,50 

BRESAOLA  Tomate, mozzarella, bresaola, roquette, parmesan 12,50 

VALTELINA  crème, gorgonzola, noix, champignons   14,50 

    Après cuisson mozzarella di buffala, roquette 

CALABRESE  Tomate, mozzarella, saucisse calabraise, oignon  12,50  

CAPRICCIOSA          12,00 

   Tomate, mozzarella, champignon, jambon, œuf, artichaut, olive, origan 

BLANCHETTE Chèvre, miel, Jambon cru typique d’Italie, crème, mozzarella 13,00 

IL COLLOSSEO          15,00 

   Tomate, mozzarella,  après cuisson jambon cru, huile de TRUFFE,  

   boule de mozzarella burrata ou buffala au choix, roquette 

FRUTTI DI MARE          14,50 
   Tomate, crevette, moules, persillade, petit poulpe, tomate cerise 

MAMMA MIA!          14,00 

   Tomate, Bolognaise, crème, mozzarella, viande hachée , oignons rouges 

CALZONE RIPIENO         12,00 
   Tomate, mozzarella, jambon, champignon et œuf servis sur un lit de roquette 

CALZONE   BOMBA          13,00 

Mozzarella, chèvre, reblochon, gorgonzola, lardons de volailles 
 

C’era Una Volta 

Desserts et Fromages 
Carte des desserts faits maison par notre chef. Pour le plaisir des petits et des grands… 

 
PIZZA TANGA  (nutella & mascarpone)     7,00 
PIZZA SNOOPY (nutella, cacahuètes, chantilly)   7,00 
TARTUFFO AFFOGATO         6,00 
  vanille glacée à la crème saupoudrée de chocolat et arrosé d’un expresso chaud 

TIRAMISU           5,50 
TIRAMISU AU SPECULOOS       6,00 
MERINGUE À LA DOUBLE CRÈME DE GRUYÈRE   7,00 
CAFÉ GOURMAND         6,50 
FONDANT AU CHOCOLAT & sa boule de VANILLE   6,50 
DESSERT DU JOUR         3,90 
ASSORTIMENT DE FROMAGES FRANÇAIS & ITALIENS   6,50 

 

Coppe DI GELATO  
(GLACES) 

CHOCOLAT LIEGEOIS  vanille, 2 chocolat, pépites chocolat, chantilly 6,50 
LE COLONEL   2 sorbet citron, vodka    7,50 
AVELINA    nougat, 2 pralinés, chantilly, amandes grillées 7,50 
LE MARTINIQUAIS  fruit de la passion, pêche, rhum   7,50 
 
PARFUMS : Vanille, chocolat, praliné, fraise, caramel fleur 
   de sel, pistache, citron vert, nougat, rhum-raisin 
   
     1 boule au choix:     2,50 

    2 boules au choix:    4,00 
    3 boules au choix:    6,00 

  Supplément :  chantilly, Coulis chocolat    1,00
     Smartie’s, pépites de chocolat  
     Amandes grillées    1,50 
 

       

 

FORMULES DU MID I  

 Tous nos plats sont réalisés sur place avec des produits frais et de qualité.  

LA FORMULE EXPRESS        11,00 

Le plat du jour+ le dessert du jour  ou  le plat du jour + entrée 

(le plat du jour uniquement  9€) 

LA FORMULE COMPLÉTE       14,00 

La salade du jour + le plat du jour + le dessert du jour + une boisson*   

LA MEZZA LUNA 1 Demi-pizza ** + salade composée + boisson*  10,00 

LA BELLA LUNA   1 Demi-pizza ** + salade composée + dessert + boisson* 13,00 

MENU ENFANT    Steak haché-frites ou 1/2 pizza ou penne sauce tomate 8,00 

 

* Boisson au choix: eau minérale ou gazeuse, soda 33cl, verre de vin 14cl 
** marguerite, napoli, regina, 4 fromages, forestière, tonno 
 tiflette, 4 saisons 

BENVENUTI A TAVOLA. 

 Bienvenue dans notre restaurant C’ERA UNA VOLTA, lieu voué à la cuisine italienne et à  la dolce Vita . vous pourrez déguster l’authenticité de délicieuses antipasti,   
nos pizzas au feu de bois de notre chef ANTONIO SANSONE, 30 ans de passion pour la gastronomie et les saveurs italiennes, 

 des spécialités de viande et poissons , les recettes de pâtes savoureuses,  
des desserts maison…. Aimez le goût de l’Italie . Buon appetito ! 


